
Food × Drink
お好みの組み合わせをお選びください

PARTY PLAN
2026.4.1(Wed)－2027.3.31(Wed)

※プラン適用期間外 2026.12.1～2027.1.31

ご宴会は20名様より承ります

A 卓盛/ブッフェ 6,500円

B 卓盛/ブッフェ/仏コース 8,000円

C 卓盛/ブッフェ/仏コース/和洋コース 10,000円

B －プラン特典 乾杯スパークリングワイン付－

ビール ウィスキー 焼酎（芋・麦） ワイン（赤・白）
レモンサワー カクテル３種 ノンアルコールビール
ウーロン茶 オレンジジュース コーラ ジンジャーエール

3,500円

A ビール ウィスキー 焼酎（芋・麦） ワイン（赤・白）

ノンアルコールビール ウーロン茶 オレンジジュース
3,000円

C －プラン特典 乾杯スパークリングワイン付－

プレミアムビール ウィスキー 焼酎（芋・麦）
ソムリエ厳選ワイン（赤・白） レモンサワー カクテル３種
日本酒 ノンアルコールビール
ウーロン茶 オレンジジュース コーラ ジンジャーエール

4,000円

上記料金には、宴会室料（2時間）・音響照明費（マイク2本付）・消費税・サービス料とプランに含まれております。
その他オプションも多数取り揃えております。お気軽にご相談ください！

Food

Drink

※料金改定により、予告なく価格が変更となる場合がございます。



※参考メニューでございます。時期・入荷状況等により変更となる場合がございますので予めご了承ください。 ※写真はイメージです。

Food A
《COLD 3品》

生ハムとマンゴーのガーデン仕立て バジルチーズソース
魚介類のレモンマリ風味のパスタサラダ
柑橘フルーツとほぐしネと香草鶏のフレッシュサラダ 根菜のチップを添えて

《HOT 5品》

パンプキンディップとトマトのブルスケッタ
白身魚と海藻のヴァプール カシスマスタードのクリームソース
彩野菜と牛肉のフィジッリ チーズたっぷりボロネーゼ
三元豚のローストとグリル野菜 ピンクペッパーとジェノバ風
小エビと玉蜀黍のペッパーライス
デザート コーヒー

卓盛20名様～ / ブッフェ30名様～

卓盛サンプルメニュー 6,500円

Food B

《前菜》 鶏肉のテリーヌとカシスのマスタードとバルサミコのアクセント

フラワーガーデンサラダ

《スープ》 季節のクリームポタージュ

《魚料理》 白身魚のヴァプールと帆立貝のハーブバターソース
季節野菜のフォンダンと共に

《肉料理》 三元豚ロース肉のチーズグラチネ 焦がしバター香る赤ワインソース

パンとバター
デザート コーヒー

Food C  
先付

御造り3種盛り合わせ

温物

白身魚のヴァプールと帆立貝のハーブバターソース
季節野菜のフォンダンと共に

牛肉のローストと季節野菜のチーズグラチネ
翠珠山椒と赤ワインソース

隨縁亭 炊き込みご飯 味噌汁 香の物
デザート コーヒー

〈電車でのご来館〉

JR大阪環状線「京橋駅」西口よりOBP連絡通路にて徒歩約3分

京阪電車「京橋駅」片町口よりOBP連絡通路にて徒歩約3分

地下鉄長堀鶴見緑地線「大阪ビジネスパーク駅」4番出口より徒歩約3分

地下鉄長堀鶴見緑地線「京橋駅」5番出口より徒歩約5分

〈お車でのご来館〉

・下り

阪神高速東大阪線「法円坂出口」を出て直進、

森ノ宮駅交差点を左折しOBPへ

・上り

阪神高速東大阪線「森ノ宮出口」より法円坂交差点を右折し、

１つ目の馬場町交差点を右折、森ノ宮駅前交差点を左折しOBPへ

ご予約・お問い合わせ

ホテルモントレラ・スール大阪 宴会営業部直通06-6944-7219（受付9:00～18:00）

〒540-0001大阪府大阪市中央区城見2丁目2番22号

MENU

お好みの組み合わせをお選びください」

仏コース・卓盛20名様～ / ブッフェ30名様～

仏コースサンプルメニュー 8,000円

仏・和洋コース・卓盛20名様～ / ブッフェ30名様～

和洋折衷コースサンプルメニュー 10,000円
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