
2026年12月1日(火)～2027年1月31日(日)
ご利用期間

ご利用時間

2時間
ご利用人数

20名様～
ご利用料金

お料理プラン

※表示料金は税金・サービス料込です。

日本酒やカクテルなど単品でフリードリンク内容の追加が可能です。

※プラン料金にお一人様プラス600円で30分のご延長が可能です。

（ブッフェスタイルは30名様～）

ご予約・お問い合わせ 宴会営業部
TEL.06-6944-7219 （受付時間 10:00～18:00）
〒540-0001 大阪府大阪市中央区城見2丁目2番22号

ビール・ウイスキー・焼酎（麦・芋）・ワイン(赤・白)・ノンアルコールビール・ウーロン茶・オレンジジュース

※プラン料金にお一人様プラス600円で1アイテム追加可能です。 ※上記プラン料金には室料・マイク2本・音響照明が含まれております。

【       プラン】

11,000円

ボストン、シカゴ、ニューヨークなどをイメージさせる
“アメリカンアール・デコ”をテーマにデザインされたホテルの
宴会場で、非日常の世界観に包まれながら一年の締めくくりと
新たなスタートを祝う特別なひとときを過ごしませんか。

卓盛料理・ブッフェ料理・
仏コース料理・和洋コース料理

【         プラン】

9,000円
卓盛料理・ブッフェ料理・

仏コース料理

【          プラン】

7,500円

【Aプラン】 3,000円
ビール・ウイスキー・焼酎（麦・芋）・ワイン(赤・白)・レモンサワー・カクテル３種・ノンアルコールビール・
ウーロン茶・オレンジジュース・コーラ・ジンジャーエール【Bプラン】 3,500円
プレミアムビール・ウイスキー・焼酎（麦・芋）・厳選ワイン(赤･白)・レモンサワー・カクテル3種・日本酒・
ノンアルコールビール・ウーロン茶・オレンジジュース・コーラ・ジンジャーエール

【Cプラン】 4,000円

卓盛料理・ブッフェ料理

お飲物プラン

フリードリンク追加

お料理プランとお飲物プランを組み合わせてプランアレンジが可能です。
会の趣旨に合わせてお好みでお選びください。

忘年会
新年会プラン

CBA



当ホテルで使用しているお米はすべて国産米です。
メニュー内容はサンプルです、予告無く変更になる場合がございます。ご了承ください。写真は全てイメージです。

その他オプションも多数ご用意しております。詳しくはお問合せください。

A メニュー例 ： 【卓盛料理】プラン

■ スモークサーモンとケッパー添え
　サワークリームオニオンソース

■ 生ハムとマンゴーのガーデン仕立て
　バジルチーズソース

■ 柑橘フルーツとほぐし鶏のフレッシュサラダ
　野菜のチップを添えて

■ 白身魚と海藻のヴァプール アップルバターソース

 

■ 鶏モモ肉のタップナード焼き ヌイユ添え

■ モッツァレラミートグラタン ラザニア風

■ 牛肉の赤ワイン煮込み マッシュポテト添え

■ ミックスカレーピラフ

■ デザート各種

■ コーヒー

7,500円

メニュー例 ： 【仏コース料理】プラン

■ スモークしたマグロのマリネ
　香味野菜とライムのソース

■ 冬のポタージュにニョッキとハーブを浮かべて

■ 白身魚のヴァプール 岩海苔クリームソースと山葵の香り

■ 牛肉の赤ワイン煮込み
　冬野菜のコンフィーとセロリラブのフォンダン
■ パンとバター
■ デザート
■ コーヒー

9,000円

C メニュー例 ： 【和洋コース料理】プラン

■ 和前菜盛り合わせ

■ お造り三種盛り合わせ

■ 蒸し物

■ 白身魚のヴァプール 岩海苔クリームソースと山葵の香り

■ 牛肉のロースト ポレンタのガトー仕立て
　柑橘香る和風バターソース
■ ご飯と吸物 香の物
■ デザート
■ コーヒー

11,000円

B

■ スクリーン・プロジェクター（HDMIケーブル込）
　 66,000円 パソコンをお持込みください。

■ デザートブッフェ（30名様～）
　 お一人様プラス2,000円でデザートをブッフェ形式に変更できます。

■ 屋台にぎり寿司（50名様～）
　 お一人様プラス2,000円で屋台を設営、握りたてのお寿司をご堪能頂けます。

■ 桶盛寿司（1桶～）
　 1桶12,980円、個々盛寿司にも変更できます。

■ ローストビーフ（50名様～）
　 お一人様プラス3,000円でローストビーフのワゴンサービス付。

オプション


