
６名様から30名様までのご予約でご利用いただけます。
https://www.hotelmonterey.co.jp/himeji/

■営業直通 / 079-244-9500〒670-0927 姫路市駅前町60

■受付時間 / 10:00〜19:00
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座右の銘は〔 温故知新 〕

い料理との出会いとなる一日へ。

一皿一皿が、みなさまにとって思いがけな

播磨の食材で彩られた四季を表現します。

料理長 鷲見 昌彦
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ビール・芋焼酎・麦焼酎・梅酒・日本酒・ハイボール
ウイスキー・赤ワイン・白ワイン・オレンジジュース・烏龍茶

【御飲物】


