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プランに含むもの

会場費（２時間）

マイク２本

音響照明費

税金、サービス料

※30名様以下の場合別途11,000円

Food×Drink お好みの組み合わせをお選びください
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オプション
【30名様より承ります】

屋台にぎり寿司
お一人様￥2,000 (税サ込）

ローストビーフ
お一人様￥3,000(税サ込）

デザートブッフェ
お一人様￥2,500(税サ込）

≪前菜プレート≫

・鰹のカルパッチョスタイル

・スチームチキン 野菜サラダ

・茸入りスペイン風オムレツ

・ミックスグリーンサラダ
スライスソーセージ チーズ
クルトン トマト 柚子ドレッシング

≪魚プレート≫

白身魚と海老のオーブン焼き 法蓮草 ローストトマト
クラムバターソースと甲殻類のソース

デザート2種盛り合わせ
コーヒー

≪肉プレート≫

フルーツソースでマリネしたポークのグリル
ロースト野菜 バーベキューソース
ビーフシチューの赤ワイン煮込み
ミンチ肉と茄子のラザニア バターライス

≪デザート≫

※メニュー内容は変更になる場合がございます。

軽くスモークした合鴨と
トマト風味のクスクス ミックススプラウト
バルサミコクリームと柚子ドレッシング

≪前菜≫

大麦入り野菜のブロス

≪スープ≫

鱸のポワレ
サフラン風味の焼きリゾット 色々野菜
甲殻類のバタークリームソース

≪魚料理≫

ビーフサーロインのグリル
茸のラグー パンプキンマッシュ
ポルトソースとポルチーニクリームソース
野菜のチップスを添えて

≪肉料理≫ 栗のケーキ ホイップクリーム 焦がしバター
塩キャラメルアイスクリーム
バニラソースと共に コーヒー パンとバター

≪デザート≫

※メニュー内容は変更になる場合がございます。

和前菜
季節の彩り和前菜盛り合せ

≪和前菜≫

お造り
寒鰤焼霜のポン酢ジュレ掛け ハーブ添え
叩き長芋 打ち茗荷 刻み浅葱 淡雪塩

≪お造り≫

真鯛と海老のスチーム
ビーツの焼きリゾット 色々野菜
甲殻類のバタークリームソース

≪魚料理≫

ビーフサーロインのグリル
茸のラグー パンプキンマッシュ
ポルトソースとポルチーニクリームソース
野菜のチップスを添えて

≪肉料理≫

チョコレートケーキ 栗のケーキ
ホイップクリーム
焦がしバター塩キャラメルアイスクリーム
バニラソースと共に
コーヒー パンとバター

≪デザート≫

※メニュー内容は変更になる場合がございます。
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