
¥7,000ビュッフェ(税サ込)
彩り豊かな前菜3種盛り合わせ

鴨胸肉とオレンジのサラダ仕立て
マグロのタタキ 香味野菜のジェリエンヌ

コールドミート盛り合わせ

サーモンのポワレ トマト風味のオランデーズソース

若鶏のカリカリ揚げ 油淋鶏風
豚肉のマリネロースト ＢＢＱソース

点心２種

厚切りベーコンのペンネカルボナーラ
デザート＆フルーツ

コーヒー

ビール（中瓶）
赤白ワイン
ウイスキー(ロック・水割り・ハイボール)
焼酎(芋・麦)
カクテル(カシス・カンパリ・ジン)
ウーロン茶
オレンジジュース
コーラ
ジンジャーエール

ご利用用途

オプション
お料理
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学生様
限定

9,000円税金サービス料込み

大学・短大・専門学校・ゼミ等
各種卒業パーティー

サークルの追いコン

成人の日の同窓会

プラン内容

会場費(２時間制）
マイク使用料（２本）
スクリーンプロジェクターご利用料金
ビュッフェお料理
フリードリンク(２時間)

彩り豊かな前菜3種盛り合わせ
鴨胸肉とオレンジのサラダ仕立て
マグロのタタキ 香味野菜のジェリエンヌ
コールドミート盛り合わせ
サーモンのポワレ トマト風味のオランデーズソース
若鶏のカリカリ揚げ 油淋鶏風
豚肉のマリネロースト ＢＢＱソース
点心２種
厚切りベーコンのペンネカルボナーラ
デザート＆フルーツ
コーヒー

お料理内容例 ドリンク内容

25名～

おひとり



お客様のご都合により、すでにご契約をいただきました宴会等の取消の場合は以下の期日より取消料を頂戴致します
  ◆宴会等の開催日の90日前から31日前までにお取消の場合・・・宴会等の見積金額の20％および実費諸費用の請求
◆宴会等の開催日の30日前から15日前までにお取消の場合・・・宴会等の見積金額の50％および実費諸費用の請求
◆宴会等の開催日の14日前から 3日前までにお取消の場合・・・宴会等の見積金額の70％および実費諸費用の請求
◆宴会等の開催日の  2日前から当日に  お取消の場合・・・宴会等の見積金額の100％
※「実費諸費用」・・・作成済み招待状・看板の校正費など
※お取消日の設定は、各日の正午までとさせていただきます

◆開催日14日前までにお申し込みをお願い致します
◆開催日10日前までに、人数・時間・プランの確定をお願い致します

◆人数の変更(１人～２人の微調整)は3営業日前の正午まで可能でございます

大宴会場「ルソール」150㎡ 立食61～120人

中宴会場「パルテール」90㎡ 立食25人～60人

寿司桶盛り合わせB
1桶10人前

1桶￥17,710税サ込

寿司桶盛り合わせA
1桶10人前

1桶￥12,650円税サ込

写真はイメージでございます

ホテルモントレ銀座

〒104-0061 東京都中央区銀座2丁目10番2号

宴会場予約03-3545-3790

ホテルモントレ半蔵門

大宴会場「瑠璃」180㎡ 立食71～150人

中宴会場「青藤」98㎡ 立食25人～70人

〒102-0082 東京都千代田区一番町23番1号

宴会場予約03-3556-4977

ご予約について

キャンセル規定について

その他オプションなど

ローストビーフ
ワゴンカッティングサービス
おひとり￥2,530 税サ込

30人分からのご注文でお願い致します

花束
￥11,000税込み～
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