
PARTY PLAN
H o t e l M o n t e r e y O s a k a

ご利用期間︰2024年4月〜2025年３月

大 阪 駅 ５ 分 で 行 け る 中 世 ヨ ー ロ ッ パ で 華 や か な ひ と と き を

F o o d 　
D r i n k

※12月・１月は特別プランのご案内となります

2 , 5 0 0 円 /    3 , 0 0 0 円 /     4 , 0 0 0 円A B C
6 , 0 0 0 7 , 0 0 0 9 , 0 0 0 1 0 , 0 0 0円 / 　  円 / 　  円 / 　  円

《 F o o d と D r i n k を 予 算 に 合 わ せ て 自 由 に 組 み 合 わ せ 可 能 》



Food

ホテルモントレ大阪
大阪市北区梅田3丁目3番45号TEL:06-6458-5619
■JR大阪駅/大阪メトロ西梅田駅より徒歩５分

■プランには会場費２時間　　　　　　
基本音響照明、マイク、税金
サービス料が含まれます。

立食　/　卓盛《6,000円プラン》

■FoodとDrinkプランを
組み合わせてご利用下さい。

■２０名様より承りしており
ます。(立食は３０名より)

Drink

★プラン特典
100名以上のご利用
でペアランチ券
プレゼント！！

70名以上のご利用
で乾杯スパークリング
ワインをご用意！

《7,000円プラン》

《9,000円プラン》

《10,000円プラン》

立食　/　卓盛

立食　/　卓盛　/　仏コース

卓盛　/　仏コース　/　和洋コース

《2,500》A B C《3,000》 《4,000》
ビール・ウイスキー

焼酎・ワイン
ノンアルコールビール

烏龍茶
オレンジジュース

ビール・ウイスキー・焼酎
梅酒・ワイン・カクテル3種

ノンアルコールビール
烏龍茶・オレンジジュース
コーラ・ジンジャーエール

ビール　　　　　　　　　　
スパークリングワイン

ウイスキー・焼酎・梅酒
ワイン・カクテル3種
ノンアルコールビール

烏龍茶・オレンジジュース
コーラ・ジンジャーエール

(プレミアムモルツ・エビス)

お料理例(立食)
□冷製4品

□温製6品

お料理例(仏コース)

お料理例(和洋コース)

・メバチマグロのマリネ野菜の菜園仕立て　・サーモンとポテトのフリッター　
・蒸し鶏と豆腐のチョレギ風　・彩りサラダのコブドレッシング

・ピザフンギ　・白身魚のスチーム野菜入りの和風餡かけ　・スパイシーポテト
・パスタグラタンキャベツとポテト　トマトクリームソース

　・ローストポークハワイアンマリネマッシュポテトと季節野菜　・ミックスピラフ
・デザート各種　・コーヒー

お料理例(卓盛)

□冷製4品

□温製5品

・メバチマグロとアボカドのポキ仕立て　・サーモンとほうれん草のキッシュ
・鶏胸肉とクスクスのタブレ彩野菜添え　

　・彩りサラダとスティック野菜の菜園仕立てバーニャカウダとハニーマスタード
・ピザフンギ　・白身魚のポワレペルノー香るアメリケーヌソース

・リングイネパスタキャベツとポテトのトマトクリームソース
　　　　・鶏腿肉と野菜のスイートチリソース和え　・ツナとヒジキの炊き込みご飯

・デザート　・コーヒー

・シーフードマリネと野菜のティアラ仕立て
・季節のスープカプチーノ仕立て

・鯛と海老のポワレ　レモン香るポテトピューレと季節野菜　ノイリークリームソース
・牛ロースのロティ　ドフィノワと季節野菜　タイム香る赤ワインソース

・本日のデザートとフレッシュフルーツ
・パンとバター

・コーヒー

　　　　　　　　　　・前菜　青菜浸し　厚焼玉子　南蛮漬け　鶏松風　絹田巻
　　　　　　　　　　・造里　鯛　烏賊　あしらい一式
　　　　　　　　　　・蒸し物　海老百合根の茶碗蒸し　銀餡掛け
　　　　・鯛と海老のカダイフ巻き　雑穀米リゾットと季節野菜　アメリケーヌソースで
　　　・牛フィレ肉のロティ　ポテトピューレと季節野菜　フォアグラ香るマディラソース
　　　　　　　　・本日のデザートとフレッシュフルーツ　バニラアイス添え
　　　　　　　　　　　　　　　　　・パンとバター
　　　　　　　　　　　　　　　　　　・コーヒー

営業時間：9：00〜18：00
■阪神高速池田線、出入橋出口直進つきあたり右折100m

Option　寿司桶12,650円〜/鉄板焼き3,163円〜/デザートブッフェ2,530円〜
その他多数ご用意しております。お問い合わせ下さい。


